附件4
不合格项目的说明

1、 吡虫啉
吡虫啉是一种烟碱类超高效杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留等特点，对害虫有触杀、胃毒和内吸作用。吡虫啉超标可能对人体健康产生一定影响，长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体神经、血液等系统有害。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量为0.05mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批香蕉中吡虫啉超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
2、 噻虫胺
噻虫胺属于新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，长期食用噻虫胺超标的食品可能对人体健康有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，噻虫胺在芒果中的最大残留限量为0.04mg/kg，在香蕉中的最大残留限量为0.02mg/kg，在姜中的最大残留限量为0.2mg/kg，在辣椒中的最大残留限量为0.05mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有2批次芒果噻虫胺超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
3、 大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌污染的可能性较大，或反映该食品卫生状况不达标。根据《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐（饮）具中大肠菌群不得检出。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有8批次自消餐饮具中大肠菌群超标。大肠菌群超标可能由于包装材料受污染，或在清洗消毒过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染、灭菌不彻底而导致。
4、 阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂的主要活性成分是十二烷基苯磺酸钠，是一种低毒的化学物质。根据《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐（饮）具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）不得检出。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有3批次自消餐饮具中阴离子合成洗涤剂超标。阴离子合成洗涤剂超标可能是用于清洗餐具的洗涤剂不符合标准，洗涤剂用量过大，清洗消毒流程控制不当，洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净所致。
5、 过氧化值
过氧化值表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标，用于说明样品是否因已被氧化而变质，那些以油脂、脂肪为原料而制作的食品，通过检测其过氧化值来判断其质量和变质程度。根据《食品安全国家标准 植物油》（GB 2716）中规定，花生油中过氧化值的检测结果不得超过0.25g/100g。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次花生油中过氧化值超标。超标的原因可能是产品在储存过程中环境条件控制不当，也可能是原料中的脂肪已经氧化所致。此外，油脂精炼不到位也可能造成食用油、油脂及其制品的过氧化值不合格。
6、 噻虫嗪
噻虫嗪属于新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，长期食用噻虫嗪超标的食品可能对人体健康有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，噻虫嗪在香蕉中的最大残留限量为0.02mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次香蕉中噻虫嗪超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
7、 黄曲霉毒素B₁
[bookmark: OLE_LINK2]黄曲霉毒素B₁是一种有害物质，它是由黄曲霉菌产生的一种毒素，常常污染谷物、油籽、坚果、干酪、酱油等食品。长期食用受到黄曲霉毒素B₁污染的食品，会增加患癌症、免疫毒性、肝脏、肾脏等疾病的风险。‌《食品安全国家标准 植物油》（GB 2716）中规定，花生油中黄曲霉毒素B₁检测值不得超过20µg/kg。
[bookmark: _GoBack]本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次花生油中黄曲霉毒素B₁超标。花生油中黄曲霉毒素B₁超标的原因，可能是原料污染，生产环境因素造成，生产加工过程控制不严等原因造成。
8、 吡唑醚菌酯
吡唑醚菌酯是一种广谱杀菌剂，用于防治多种作物病害。吡唑醚菌酯超标可能对人体健康产生不良影响，可能对人体的免疫系统、内分泌系统等造成损害，尤其对儿童、孕妇和老年人等敏感人群风险更为突出。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，吡唑醚菌酯在芒果中的最大残留限量为0.05mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批芒果中吡唑醚菌酯超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
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