附件4
不合格项目的说明

1、 黄曲霉毒素B₁
[bookmark: OLE_LINK2]黄曲霉毒素B₁是一种有害物质，它是由黄曲霉菌产生的一种毒素，常常污染谷物、油籽、坚果、干酪、酱油等食品。长期食用受到黄曲霉毒素B₁污染的食品，会增加患癌症、免疫毒性、肝脏、肾脏等疾病的风险。‌《食品安全国家标准 植物油》（GB 2716）中规定，花生油中黄曲霉毒素B₁检测值不得超过20µg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次花生油中黄曲霉毒素B₁超标。花生油中黄曲霉毒素B₁超标的原因，可能是原料污染，生产环境因素造成，生产加工过程控制不严等原因造成。
2、 吡虫啉
吡虫啉是一种烟碱类超高效杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留等特点，对害虫有触杀、胃毒和内吸作用。吡虫啉超标可能对人体健康产生一定影响，长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体神经、血液等系统有害。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量为0.05mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批香蕉中吡虫啉超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
3、 噻虫胺
噻虫胺属于新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，长期食用噻虫胺超标的食品可能对人体健康有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，噻虫胺在芒果中的最大残留限量为0.04mg/kg，在香蕉中的最大残留限量为0.02mg/kg，在姜中的最大残留限量为0.2mg/kg，在辣椒中的最大残留限量为0.05mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有2批次芒果，1批次香蕉噻虫胺超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
4、 甲硝唑
甲硝唑是一种硝基咪唑类抗生素和抗原虫剂，广泛应用于医疗和养殖领域。长期大量摄入甲硝唑残留超标的食品，可能在人体内蓄积，产生消化道症状、神经系统症状、皮肤症状、膀胱炎、排尿困难、口中金属味和白细胞减少等问题。根据《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650）中规定，甲硝唑在鸡蛋中不得检出。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次鸡蛋中甲硝唑超标。超标原因可能是在养殖过程中为快速控制疫病，养殖户违规用药致使上市销售产品残留量超标。
5、 大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌污染的可能性较大，或反映该食品卫生状况不达标。根据《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐（饮）具中大肠菌群不得检出。
[bookmark: _GoBack]本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有7批次自消餐饮具中大肠菌群超标。大肠菌群超标可能由于包装材料受污染，或在清洗消毒过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染、灭菌不彻底而导致。
6、 阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂的主要活性成分是十二烷基苯磺酸钠，是一种低毒的化学物质。根据《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐（饮）具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）不得检出。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有2批次自消餐饮具中阴离子合成洗涤剂超标。阴离子合成洗涤剂超标可能是用于清洗餐具的洗涤剂不符合标准，洗涤剂用量过大，清洗消毒流程控制不当，洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净所致。
7、 铅(以Pb计)
铅(以Pb计)是一种有毒重金属元素，广泛存在于自然界中，铅对中枢神经系统和周围神经系统都有损害作用，尤其是对儿童的影响更为严重，可能导致智力低下、学习障碍和行为异常。铅可抑制血红蛋白合成，引起贫血，表现为疲劳、乏力等症状。成人长期暴露则可能出现神经衰弱、周围神经炎等症状。根据《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762）中规定，铅(以Pb计)在姜中检测值不得超过0.2 mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有2批次姜中铅(以Pb计)超标。超标原因可能是环境污染导致的食品链污染。以及农业生产活动中使用含铅的农药、化肥和灌溉水可能导致农作物直接吸收铅导致铅超标。
8、 铝的残留量(干样品,以Al计)
铝的残留量(干样品,以Al计)指食品中含有的铝元素的含量。长期摄入铝残留量超标的食品，可能影响人体对铁、钙等营养元素的吸收，从而导致骨质疏松、贫血等，甚至影响神经细胞的发育。根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）中规定，铝的残留量(干样品,以Al计)在油条中检测值不得超过100 mg/kg。
本阶段，“市抽”食品安全监督抽检发现有1批次油条中铝的残留量超标。不合格的原因可能是企业为了改善产品卖相和口感，在生产加工过程中超限量使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。
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