附件4
部分检验项目的说明

[bookmark: _GoBack]一、毒死蜱
毒死蜱，又名氯吡硫磷，是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫、杀螨剂，具有良好的触杀、胃毒和熏蒸作用。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱超标的食品，对人体健康可能有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，毒死蜱在叶用莴苣中的最大残留限量为0.02mg/kg。
本阶段，市抽“你点我检”食品安全监督抽检发现有1批次生菜中毒死蜱超标，原因可能是农户在种植过程中为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

二、恩诺沙星
恩诺沙星是一种化学合成广谱抑菌剂，属于喹诺酮类药物。长期摄入喹诺酮类药物超标的动物性食品，可引起轻度胃肠道刺激或不适，头痛、头晕、睡眠不良等症状，大剂量或长期摄入还可能引起肝损害。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）规定，恩诺沙星在淡水鱼中的最大残留限量为100μg/kg。
本阶段，市抽“你点我检”食品安全监督抽检发现有1批次泥鳅中恩诺沙星残留量超标，原因可能是养殖户或者经营商贩在养殖和贩卖的过程中不规范使用兽药，且不严格遵守休药期的规定造成的。

三、二氧化硫
二氧化硫(以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等添加剂)对食品有漂白、防腐和抗氧化作用,是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)中规定,香辛料二氧化硫残不得使用。二氧化硫进入人体后最终转化为硫酸盐并随尿液排岀体外，如果长期过量摄入二氧化硫,可能会对健康不利。
本阶段，市抽“你点我检”食品安全监督抽检发现有1批次辣椒粉中二氧化硫不符合食品安全国家标准规定的情况，可能是加工过程中,超范围使用亚硫酸盐、二氧化硫等物质,以达到漂白和防腐的作用,从而导致产品中二氧化硫残留不符合要求。
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