附件1

加强畜禽屠宰企业监管情况表

	本县（市、区）屠宰企业总数（个）
	监督检查企业(个)
	飞行检查企业(个)
	发现问题(个)
	责令整改企业(个)
	立案(件)
	立案涉及企业(个)
	立案涉及人(人)
	罚金(元)
	移交公安机关案件(个)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





附件2

畜禽屠宰企业制度（预案）目录

畜禽屠宰企业应当制定但不限于以下制度（预案），对防范安全事故、产品质量问题以及传播动物疫情的制度，要制定具体操作规程：
1．安全生产管理制度
2．消防安全管理制度
3．危险化学品管理制度
4．特种设备管理制度
5．屠宰设施设备管理制度
6．有限空间作业制度
7．安全风险分级管控和隐患排查治理机制
8．安全生产事故应急预案（包括综合应急预案、专项应急预案、现场处置方案或生产安全事故应急救援预案）
9．畜禽入厂（场）查验制度
10．非洲猪瘟自检制度
11．停食静养及巡宰巡查制度
12．动物疫情排查报告制度
13．检疫申报制度
14．屠宰与分割车间管理制度
15．屠宰加工管理制度
16．冷库冷链管理制度
17．实验室管理制度
18．品质检验制度（包括感官、理化、微生物、“瘦肉精”、兽药残留、重金属等检测制度）
19．食品加工助剂和化学品使用管理制度
20．厂区卫生制度
21．清洗消毒制度
22．污染物处理制度
23．无害化处理制度
24．证章台帐管理制度
25．产品质量追溯制度
26．问题产品召回制度
27．畜禽屠宰统计调查报表报送制度










	附件3
2022年加强畜禽屠宰企业监管督导检查记录表

	企业名称
	
	联系人
	

	企业地址
	
	联系电话
	

	屠宰种类
	猪 牛 羊 禽 其他：
	日屠宰量
	头（只、羽）

	序号
	检查项目
	检查内容
	检查方法
	检查结果及检查发现的问题

	1
	管理制定制定情况
	是否制定有安全生产管理制度、消防安全管理制度、危险化学品管理制度、特种设备管理制度、屠宰设施设备管理制度、有限空间作业制度、安全风险分级管控和隐患排查治理机制、安全生产事故应急预案、畜禽入厂（场）查验制度、非洲猪瘟自检制度、停食静养及巡宰巡查制度、动物疫情排查报告制度、检疫申报制度、屠宰与分割车间管理制度、屠宰加工管理制度、冷库冷链管理制度、实验室管理制度、品质检验制度、食品加工助剂和化学品使用管理制度、厂区卫生制度、清洗消毒制度、污染物处理制度、无害化处理制度、证章台账管理制度、产品质量追溯制度、问题产品召回制度、畜禽屠宰统计调查报表报送制度。
	现场查看
	

	2
	
	管理制度是否执行到位
	现场检查、检查档案
	

	3
	畜禽屠宰操作规程执行情况
	畜禽进场是否查验《动物检疫合格证明》和佩戴畜禽标识，畜禽是否健康良好。
	现场检查
	

	4
	
	畜禽静养是否达到国家标准、行业标准停食静养要求，生猪停食静养不少于12小时，牛、羊停食静养12-14小时，鸡、鸭、鹅禁食6-12小时。
	检查档案
	

	5
	
	是否有对猪体表进行喷淋，洗净猪体表面的粪便、污物
	现场检查
	

	6
	
	是否按要求申报畜禽检疫
	现场检查
	

	7
	
	是否达到胴体、头蹄、内脏“三不落地”要求
	现场检查
	

	8
	
	是否同步检疫检验
	现场检查
	

	9
	
	刺杀放血、去头、雕圈、开膛等工序用刀具使用后是否使用不低于82度热水一头一消毒，轮换使用。
	现场检查
	

	10
	
	产品追溯与召回，记录和文件是否符合《食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范》（GB12694-2016）要求
	检查档案
	

	11
	肉品品质检验、质量管理要求
	待宰栏的畜禽是否按照不同来源、车次分栏停食静养，待宰圈是否编号，是否有待宰圈的生猪信息卡或记录待宰圈编号等生猪信息
	现场检查、检查档案
	

	12
	
	是否进行宰前检验及处理（验收检验、待宰检验、送宰检验、急宰猪处理）
	查看档案
	

	13
	
	宰后检验是否对每头猪进行头部检验、体表检验、内脏检验、胴体初验、复验与盖章。
	现场查看岗位设置
	

	14
	
	是否对肉品品质检验结果进行登记
	查看档案
	

	15
	
	是否记录活畜禽的来源、数量、检疫证明号、入场时间和供货者名称、地址、联系方式等
	检查档案
	

	 16
	
	是否使用油漆等有毒有害物质涂写畜禽体表。
	现场查看
	

	17
	
	畜禽屠宰企业接受委托屠宰的，是否与委托人签订待宰协议。待宰协议是否明确双方的畜禽产品质量安全责任，承诺是否依法取得《动物检疫合格证明》、待宰畜禽来源、信息是否一致，承诺是否未使用“瘦肉精”和违禁药物等内容
	现场检查、检查档案
	

	18
	
	未能及时出厂（场）的畜禽产品是否采取冷冻冷藏设施储存。
	现场查看、查看档案
	

	19
	疫病防控消毒执行情况
	是否建立消毒责任制，明确责任，落实到人
	检查档案
	

	20
	
	屠宰企业是否按照《畜禽屠宰企业消毒规范》执行消毒
	现场查看，查看档案
	

	21
	
	是否做好消毒记录，详细记录消毒时间、地点、对象、所用消毒剂、剂量、作用时间、消毒人员、负责人等
	查看档案
	

	22
	
	是否回收《畜禽运输车辆清洗消毒凭证》
	检查档案
	

	23
	
	是否禁止相关工作人员以外的人员进入待宰栏、屠宰车间
	现场检查
	

	24
	
	生猪定点屠宰企业每日是否清空活猪，进行待宰栏清洗消毒。
	现场检查
	

	25
	
	生猪屠宰企业是否落实非洲猪瘟自检
	查看档案
	

	26
	
	是否配备满足屠宰需要的兽医卫生检验人员
	查看兽医卫生人员公示牌、在岗情况
	

	27
	
	驻厂（场）官方兽医是否存在不规范屠宰检疫、人在场不检疫
	现场检查
	

	需要整改内容
	企业负责人签字（盖章）

	检查人员签字：


                                            检查日期：      年    月    日



